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SECTOR DEL RESTAURACION

1. OBJETO

El objetivo del presente documento es ampliar grd@har nuevas medidas para la
prestacion de servicios debido a la propagaciowvidet COVID-19 en el sector de
Restauracion.

2.

ALCANCE

Para todo el personal de la empresa.

MEDIDAS

3.1. Medidas organizativas en el centro de trabajo

Se informara y formaré a los trabajadores sobreiésgos de contagio y
propagacion del coronavirus, con especial atencinlas vias de
transmision, y las medidas de prevencion y profecadoptadas.

Al inicio de la jornada se comprobara que los flad@es no han tenido
contacto con casos posibles, probables o confirmagoCOVID-19 vy la
ausencia de sintomatologia.

Una de las formas més efectivas para minimizar riapggacion del
coronavirus es limitar la proximidad fisica entos ltrabajadores y otras
personas. Para ello se adoptaran las siguientagased

o No se superara el 30% del aforo del restaurante ynantendra la
distancia minima de 2 metros entre comensalesfelenies mesas.

o Se recomienda establecer un tiempo maximo para ctasidas,
aproximadamente 1,5 horas).

o En caso de disponer de tronas o alzadores, sefetdand después de
cada uso.

o Organizar la entrada de los clientes por turnopetasdo la distancia
estipulada durante la espera. Es recomendable pmareas en el suelo
que proporcionen distancias minimas de guia eweclientes que
hacen cola para el servicio, la caja o para elsacakestablecimiento.

o Se realizara el cobro en la mesa y se priorizagdagb con tarjeta o
movil siempre que sea posible para evitar el contean el cliente y la
manipulacion de dinero en efectivo que puede sdocm de contagio.
En caso de no ser posible, se desinfectara las svdaspués de haber
realizado el cobro.

0 Usar puertas separadas para entrada y salida\ptmaet contacto entre
personas. En caso de no ser posible, estableoecagtido de entrada y
salida para dirigir el flujo de personas que engraalen con el mismo
fin de evitar el contacto.

o0 Rotar las tareas entre los trabajadores para reelutempo de contacto
de estos con los clientes.



A PROTOCOLO DE ACTUACION ot
echa.:
PERADEJORDI FRENTE AL COVID-19 EN EL 2710512020

SECTOR DEL RESTAURACION

3.2.

o Distribuir las tareas y los tiempos de descanse@&hipersonal de forma
que se garantice la distancia minima establecidgani8mo, en la sala
de descanso también debe contemplarse esta medida.

o Colocar letreros en zonas visibles de las insiaf®s que adviertan
sobre las medidas de distanciamiento establecidas.

Medidas de higiene del establecimiento

Se deben realizar tareas de ventilacion periddicdas instalaciones vy,
como minimo, de forma diaria y por espacio de cimanutos.

Proporcionar productos desinfectantes para limpastradores y otros
equipos como cajas, teléfonos, teclados o datafonos

A la entrada del restaurante se ofrecera gel Hicisbélico y/o agua y jabdn
para proceder a la correcta desinfeccion de la®sian

Limpiar y desinfectar con frecuencia todas aquedlgserficies de contacto
continuo, como puertas, pasamanos, etc.... Todapuedas que puedan
mantenerse abiertas durante la jornada, se maéatengira evitar el
contacto con pasamanos.

Reforzar la limpieza de los bafios durante el ho@eiapertura.

Realizar una limpieza exhaustiva al finalizar langmla. Se reforzaran la
limpieza y la desinfeccion de las instalacionesggpecial las superficies de
contacto habitual como manillas, interruptores,ap@nos, escaleras, etc.
Los detergentes habituales son suficientes, aungodién se pueden
contemplar la incorporacion de lejia u otros predsidesinfectantes a las
rutinas de limpieza, siempre en condiciones dersayll



